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« Stronger together, 

more Frozen Food Solution for you » 

Pain  
Viennoiseries & Petits-Déjeuner 

Pause café - Café gourmand 
Salé traiteur - Tartelettes

Brood  
Koffiepauze & Ontbijt 
Koffiepauze - Koffie voor fijnproevers 
Hartige delicatessen - Taarten
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DESSERTS GLACÉS | IJSDESSERT
 TARTUFI

TARTUFO BLANC COEUR CAFÉ
WITTE TARTUFO MET KOFFIE HART
12X125 ML - BINDI
REF : 03 00 72

TARTUFO CACAO COEUR SABAYON
CACAO TARTUFO SABAYON HART
12X125 ML - BINDI
REF : 03 00 33

TARTUFO CAFÉ COEUR CHOCOLAT
KOFFIE TARTUFO CHOCO HART
12X125 ML - BINDI
REF : 03 00 18

TARTUFO AUX NOISETTES COEUR CHOCOLAT
TARTUFO MET HAZELNOTEN EN CHOCOLADE HART
12X125 ML - BINDI
REF : 03 02 30

TARTUFO FRAISE
AARDBEIEN TARTUFO
12X125 ML - BINDI
REF : 03 02 45

TARTUFO AU COEUR LIMONCELLO
TARTUFO MET LIMONCELLO HART
12X125 ML - BINDI
REF : 03 00 17

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

TARTUFO COCO COEUR NOISETTE
COCO TARTUFO HAZELNOOTS HART
12X125 ML - BINDI
REF : 03 02 26

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1
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DESSERTS GLACÉS | IJSDESSERT
 VERRES | GLAZEN

SORBET POMME VERTE CALVADOS
SORBET GROENE APPEL CALVADOS
8X150 ML - BINDI
REF : 03 00 23

GLACE FRUITS DES BOIS AU CITRON VERT  
& COULIS DE FRAMBOISE
BOSVRUCHTEN IJS MET LIMOEN & FRAMBOOSSAUS
8X150 ML - BINDI
REF : 03 02 61

SORBET LIMONCELLO
SORBET LIMONCELLO
8X150 ML - BINDI
REF : 03 00 67

GLACE TIRAMISU
ROOMIJS TIRAMISU
6X135 ML - AGDC
REF : 03 12 21

GLACE CERISES AMARENA
ROOMIJS AMARENA KERSEN
6X135 ML - AGDC
REF : 03 12 19

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1
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DESSERTS GLACÉS | IJSDESSERT
 VERRES | GLAZEN

GLACE FLEUR DE LAIT, FRAISE, CARAMEL
ROOMIJS MELKBLOEM, AARDBEI, KARAMEL
6X180 ML - BINDI
REF : 03 02 21

GLACE DAME BLANCHE
ROOMIJS DAME BLANCHE
6X180 ML - BINDI
REF : 03 01 84

GLACE PISTACHE
ROOMIJS PISTACHE
6X180 ML - BINDI
REF : 03 01 62

GLACE CHOCOLAT NOISETTE
ROOMIJS CHOCOLADE HAZELNOTEN
6X180 ML - BINDI
REF : 03 00 86

GLACE CAFÉ
ROOMIJS KOFFIE
6X180 ML - BINDI
REF : 03 00 99

GLACE STRACCIATELLA
ROOMIJS STRACCIATELLA
6X180 ML - BINDI
REF : 03 00 24

GLACE CERISES SPAGNOLA
ROOMIJS SPAGNOLA KERSEN
6X180 ML - BINDI
REF : 03 00 98

GLACE YAOURT & FRUITS DES BOIS
ROOMIJS YOGHURT & BOSVRUCHTEN
6X180 ML - BINDI
REF : 03 00 22

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1
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DESSERTS GLACÉS | IJSDESSERT
 

SOUFFLÉ GRAND-MARNIER
IJSSOUFFLE GRAND MARNIER
12X140 ML - GLACES DES ALPES
REF : 17 05 04

MERVEILLEUX GLACÉ
MERVEILLEUX IJSDESSERT
9X75 G - BINDI
REF : 03 01 97

SOUFFLÉ GLACE LIMONCELLO
SOUFFLÉ ROOMIJS LIMONCELLO
12X140 ML - GLACES DES ALPES
REF : 17 05 04

NOUGAT GLACÉ NOISETTE ET FRUITS CONFITS
IJSNOUGAT MET HAZELNOTEN & GEKONFIJTE FRUIT
12X175 ML - BINDI
REF : 03 00 28

PARFAIT SPÉCULOOS VANILLE BOURBON
PARFAIT SPÉCULOOS VANILLE BOURBON
12X140 ML - GLACES DES ALPES
REF : 17 05 02

CASSATA GLACE SABAYON
CASSATA ROOMIJS SABAYON
16X160 ML - BINDI
REF : 03 00 03

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

NOUGAT GLACÉ
GEKOELDE NOUGAT
12X140 ML - GLACES DES ALPES
REF : 17 05 05

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1
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DESSERTS GLACÉS | IJSDESSERT
 FRUITS GIVRÉS |  BEVROREN VRUCHTEN

COCO GIVRÉ - GLACE
BEVROREN KOKOSNOOT - IJS
12X100 ML - BINDI
REF : 03 00 87

CITRON GIVRÉ - SORBET
BEVROREN CITROEN - SORBET
12X100 ML - BINDI
REF : 03 00 69

ANANAS GIVRÉ - SORBET
BEVROREN ANANAS - SORBET
12X100 ML - BINDI
REF : 03 00 02

ORANGE GIVRÉE GÉANTE & MORCEAUX - GLACE
REUZENSINAASAPPEL & STUKJES - IJS
6X160 ML
REF : 12 10 03

DEMI CITRON GIVRÉ - SORBET
HALVE BEVROREN CITROEN - SORBET
8X160 ML - AGDC
REF : 03 12 17

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1
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DESSERTS GLACÉS | IJSDESSERT
 K ID’S CORNER

CIP CHOC GLACE CHOCOLAT
CIP CHOC CHOCOLADE ROOMIJS
12X70 ML
REF : 03 01 94

HIP HOP GLACE FRAISE
HIP HOP AARDBEI ROOMIJS
12X70 ML
REF : 03 01 93

PAN DAN GLACE VANILLE
PAN DAN ROOMIJS VANILLE
12X70 ML
REF : 03 01 92

RABBIT GLACE CRÈME
RABBIT ROOMIJS
12X70 ML
REF : 03 02 15

TWITTY GLACE CRÈME
TWITTY ROOMIJS
12X70 ML
REF : 03 02 57

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1



10 order online on www.ceges.be

06
/

03
/

24
DESSERTS GLACÉS | IJSDESSERT
 SMOOTHIES

GLUTEN 
FREE

LACTOSE 
FREE

FRESH 
STRAWBERRY - ORANGE - MINT

12X70 ML
REF : 20 14 02

COCO MANGO 
MANGO - STRAWBERRY - COCONUT

12X70 ML
REF : 20 14 07

EXOTIC
MANGO - PINEAPPEL - PASSION FRUIT

12X70 ML
REF : 20 14 08

ULTRA VIOLET 
STRAWBERRY - BANANA - BLACKBERRY

12X70 ML
REF : 20 14 10

NUTRITONIC
APPLE - BANANA- KIWI - BASIL

12X70 ML
REF : 20 14 17

TROPIK’COLADA
ANANAS - BANANA - COCO

12X70 ML
REF : 20 14 15

VITAMANGO
ORANGE - MANGO - CINNAMON

12X70 ML 
REF : 20 14 16

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1
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VITAMANGO
ORANGE - MANGO - CINNAMON

12X70 ML 
REF : 20 14 16

GLACES ARTISANALES | AMBACHTELIJK IJS
 GLACES DES ALPES

 

Rue de Strasbourg Straat, 5 – BE-1130 Bruxelles / Brussel - TVA / BTW - BE 0419.921.017 - RPM / RPR Bruxelles / Brussel 
Tel. +32.2.269.74.80 – Fax +32.2.269.10.13 – Mail : info@ceges.be 

 
 
 
 
 
 
Cher client, Cher partenaire, Cher professionnel, 
 
C’est avec plaisir que votre commercial CEGES vous fait parvenir ces échantillons de glaces et sorbets GLACES DES 
ALPES 
 
Née en 1988 à Annecy, Glaces des Alpes confectionne avec son chef « Maître Artisan Glacier » Stéphane VINDRET, 
des produits de haute qualité, avec un seul mot d'ordre : la gourmandise. 
Tous les parfums créés sont issus d’ingrédients naturels sélectionnés à travers le monde chez des producteurs 
prestigieux pour leurs qualités gustatives : que ce soit pour les ingrédients de base (beurre frais de baratte A.O.C., 
crème, œufs) que pour les ingrédients aromatiques (fruits, graines…). 
 
Vos atouts : 
Gamme dédiée à la restauration 
Surprenez vos clients, grâce à des produits exclusifs et originaux 
Rentabilité des bacs 
Un poids au bac 2,5 litres de 1,65 Kg minimum sur l’ensemble de nos parfums de glaces et sorbets. 
Qualité 
Une qualité artisanale maitrisée et constante tout au long de l’année, reconnue et plébiscitée par nos clients. 
Originalité 
Des associations sucrées / salées inédites et, au-delà des grands classiques, des parfums inattendus. 
Goût authentique 
Des recettes généreuses pour un goût authentique et puissant. 
Très large gamme 
Proposez de la glace de l'entrée au dessert avec nos plus de 180 parfums ! 
 
Voici les échantillons que vous allez découvrir : 
 
 
SORBETS « PLEIN FRUIT » 

• Yuzu et Citron vert – Yuzu et citron vert – 27% de fruits. 
 
 
GLACES 

• Banane Nuty – Généreux mariage de la noisette et du chocolat Caraïbes de la maison Valrhona® et de la 
banane. 

• Vanille Cookie Dough – à la vanille Bourbon, et des morceaux de pâtes à cookies. 
• Chocolat et oranges confites – au cacao et cœur de Guanaja Valrhona® et oranges confites. 
• Fleur d’Oranger et éclats de pistache – Mélange caractéristique du Sud 

 
 
 
Bonne dégustation !  
 
 
 
 Le catalogue de GLACES DES ALPES : 
 
 

Retrouvez les autres saveurs sur commande de 4 UV, disponibles pour livraison 14 jours après commande sur: www.glacesdesalpes.com 
Vindt de andere smaken bij bestelling van 4 VE, beschikbaar voor levering 14 dagen na bestelling op: www.glacesdesalpes.com

REF. CRÈMES GLACÉES 5 L. ROOMIJS 5 L.
17 01 00 VANILLE AU BEURRE ECHIRÉ VANILLE MET “ECHIRE” BOTER
17 04 01 VANILLE BOURBON VANILLE BOURBON
17 04 02 CAFÉ 100% ARABICA KOFFIE 100% ARABICA
17 04 03 CHOCOLAT VALRHONA CHOCOLADE VALRHONA
17 04 06 PISTACHE PISTACHE
17 04 07 DUO CHOCOLATS CHOCOLADE DUO
17 04 08 CERISE AMARENA AMARENA KERS 
17 04 09 AMERICAN BISCUIT AMERICAN BISCUIT 
17 04 11 NOISETTE HAZELNOOT 
17 04 12 LICORNE EENHOORN 
17 04 14 BARRE CARAMEL CACAHUÈTE CARAMELREEP & PINDA 
17 04 15 VANILLE MACADEMIA VANILLE MACADEMIA 
17 04 17 CHOCOLAT BLANC WITTE CHOCOLADE 
17 04 18 YAOURT YOGHURT 
17 04 19 BROWNIES BROWNIES
17 04 20 PASSION PASSIEVRUCHT 
17 04 21 BANOFFEE BANOFFEE 
17 04 45 CARAMEL BEURRE SALÉ GEZOUTEN KARAMEL EN BOTER
17 04 47 STRACCIATELLA STRACCIATELLA
17 04 53 NUTY NUTY 
17 04 60 COCO KOKOSNOOT
17 04 78 SPECULOOS SPECULOOS 
17 04 32 VIOLETTE VIOLETTE
17 04 22 BULGARE FRAISE BULGARE AARBEIEN

Do not defrost Ready to serve Pack 1



12 order online on www.ceges.be

06
/

03
/

24
GLACES ARTISANALES | AMBACHTELIJK IJS
 GLACES DES ALPES
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Tel. +32.2.269.74.80 – Fax +32.2.269.10.13 – Mail : info@ceges.be 

 
 
 
 
 
 
Cher client, Cher partenaire, Cher professionnel, 
 
C’est avec plaisir que votre commercial CEGES vous fait parvenir ces échantillons de glaces et sorbets GLACES DES 
ALPES 
 
Née en 1988 à Annecy, Glaces des Alpes confectionne avec son chef « Maître Artisan Glacier » Stéphane VINDRET, 
des produits de haute qualité, avec un seul mot d'ordre : la gourmandise. 
Tous les parfums créés sont issus d’ingrédients naturels sélectionnés à travers le monde chez des producteurs 
prestigieux pour leurs qualités gustatives : que ce soit pour les ingrédients de base (beurre frais de baratte A.O.C., 
crème, œufs) que pour les ingrédients aromatiques (fruits, graines…). 
 
Vos atouts : 
Gamme dédiée à la restauration 
Surprenez vos clients, grâce à des produits exclusifs et originaux 
Rentabilité des bacs 
Un poids au bac 2,5 litres de 1,65 Kg minimum sur l’ensemble de nos parfums de glaces et sorbets. 
Qualité 
Une qualité artisanale maitrisée et constante tout au long de l’année, reconnue et plébiscitée par nos clients. 
Originalité 
Des associations sucrées / salées inédites et, au-delà des grands classiques, des parfums inattendus. 
Goût authentique 
Des recettes généreuses pour un goût authentique et puissant. 
Très large gamme 
Proposez de la glace de l'entrée au dessert avec nos plus de 180 parfums ! 
 
Voici les échantillons que vous allez découvrir : 
 
 
SORBETS « PLEIN FRUIT » 

• Yuzu et Citron vert – Yuzu et citron vert – 27% de fruits. 
 
 
GLACES 

• Banane Nuty – Généreux mariage de la noisette et du chocolat Caraïbes de la maison Valrhona® et de la 
banane. 

• Vanille Cookie Dough – à la vanille Bourbon, et des morceaux de pâtes à cookies. 
• Chocolat et oranges confites – au cacao et cœur de Guanaja Valrhona® et oranges confites. 
• Fleur d’Oranger et éclats de pistache – Mélange caractéristique du Sud 

 
 
 
Bonne dégustation !  
 
 
 
 Le catalogue de GLACES DES ALPES : 
 
 

Do not defrost Ready to serve Pack 1

REF. CRÈMES GLACÉES 2,5 L. ROOMIJS 2,5 L.
17 00 82 TARTE CITRON MERINGUÉE CITROENTAART MET MERINGUE 
17 00 83 YAOURT MYRTILLE YOGHURT BLAUWE BESSEN 
17 01 85 NOIX NOTEN
17 02 33 BANANE NUTY                                        NEW BANAAN NUTY                                                       NEW
17 01 01 VANILLE BOURBON VANILLE BOURBON
17 01 02 CAFÉ 100% ARABICA KOFFIE 100% ARABICA
17 01 03 CHOCOLAT VALRHONA CHOCOLADE VALRHONA
17 01 04 FRAISE AARDBEI
17 01 05 NOISETTE AUX ÉCLATS CARAMÉLISÉS HAZELNOOT MET GEKARAMELISEERDE CHIPS
17 01 06 PISTACHE PISTACHE
17 01 07 VIOLETTE VIOLET
17 02 34 VANILLE COOKIE DOUGH                            NEW VANILLE COOKIE DOUGH                                            NEW
17 01 09 CRÈME BRÛLÉE CRÈME BRÛLÉE
17 01 10 NOUGAT NOUGAT
17 01 12 BROWNIES BROWNIES
17 01 16 CANNELLE KANEEL
17 01 17 AMARETTI AMARETTI
17 02 35 CHOCOLAT ORANGE                                  NEW CHOCOLADE SINAASAPPEL                                          NEW
17 01 20 GINGEMBRE GEMBER
17 01 22 BUBBLE GUM BUBBLE GUM  
17 01 24 MARRONS KASTANJE
17 01 31 COOKIES COOKIES
17 01 34 CARAMEL CHOCOLAT KARAMEL CHOCOLADE
17 01 35 RHUM/RAISIN RHUM/ROZIJN
17 01 43 VANILLE MACADAMIA VANILLE MACADAMIA
17 01 44 MERINGUE MERINGUE
17 02 36 FLEUR D’ORANGER, ÉCLATS DE PISTACHE          NEW ORANJEBLOESEM, PISTACHESTUKJES                              NEW
17 01 47 STRACCIATELLA STACCIATELLA
17 01 49 ROCHER PRALINÉ  ROCHER PRALINÉ 
17 01 51 AMANDE AMANDEL
17 01 53 NUTY NUTY 
17 01 59 AZZURO AZZURO
17 01 60 NOIX DE COCO KOKOSNOOT
17 01 61 BIMBO BIMBO
17 01 62 MENTHE-CHOCOLAT MUNT-CHOCOLADE IJSCREME
17 01 63 AMARENA AMARENA
17 01 65 PANNA PANNA
17 01 67 BANANE MARBRÉE BANAAN GEMARBREERD
17 01 69 CRUMBLE FRUITS ROUGES CRUMBLE RODE VRUCHTEN 
17 01 70 LAVANDE LAVENDEL 
17 01 72 CHOCOLAT AU LAIT MELKCHOCOLADE
17 01 74 BARRE CHOCO NUT’S  REEP CHOCO NUT’S 
17 01 75 CHOCOLAT BLANC WITTE CHOCOLADE
17 01 76 BARBE À PAPA SUIKERSPIN
17 01 78 SPECULOOS  SPECULOOS 
17 01 81 TIRAMISÙ TIRAMISÙ
17 01 82 AMERICAN BISCUIT AMERICAN BISCUIT
17 01 83 YAOURT BULGARE BULGAARSE YOGHURT
17 01 86 CARAMEL BEURRE SALÉ KARAMEL GEZOUTEN BOTER
17 06 04 MASCARPONE MASCARPONE
17 06 06 CAPPUCCINO CAPPUCCINO 
17 06 08 THYM TIJM 
17 06 10 SÉSAME NOIR ZWARTE SESAM 
17 06 11 FORÊT NOIRE ZWARTE WOUD 
17 06 13 VANILLE “BLACK ICE” VANILLE “BLACK ICE” 
17 06 14 CACAHUÈTE PINDA 
17 06 16 VANILLE CHOCO AMANDES VANILLE CHOCO AMANDEL
17 07 03 BARRE CARAMEL CACAHUÈTE KARAMEL PINDANOTEN 
17 07 05 FEVE DE TONKA TONKA BOON 
17 07 06 LAIT D’AMANDE AMANDELMELK 

Retrouvez les autres saveurs sur commande de 4 UV, disponibles pour livraison 14 jours après commande sur: www.glacesdesalpes.com 
Vindt de andere smaken bij bestelling van 4 VE, beschikbaar voor levering 14 dagen na bestelling op: www.glacesdesalpes.com



13order online on www.ceges.be

06
/

03
/

24

SORBETS PLEIN FRUITS | VRUCHTENSORBET
 GLACES DES ALPES
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Cher client, Cher partenaire, Cher professionnel, 
 
C’est avec plaisir que votre commercial CEGES vous fait parvenir ces échantillons de glaces et sorbets GLACES DES 
ALPES 
 
Née en 1988 à Annecy, Glaces des Alpes confectionne avec son chef « Maître Artisan Glacier » Stéphane VINDRET, 
des produits de haute qualité, avec un seul mot d'ordre : la gourmandise. 
Tous les parfums créés sont issus d’ingrédients naturels sélectionnés à travers le monde chez des producteurs 
prestigieux pour leurs qualités gustatives : que ce soit pour les ingrédients de base (beurre frais de baratte A.O.C., 
crème, œufs) que pour les ingrédients aromatiques (fruits, graines…). 
 
Vos atouts : 
Gamme dédiée à la restauration 
Surprenez vos clients, grâce à des produits exclusifs et originaux 
Rentabilité des bacs 
Un poids au bac 2,5 litres de 1,65 Kg minimum sur l’ensemble de nos parfums de glaces et sorbets. 
Qualité 
Une qualité artisanale maitrisée et constante tout au long de l’année, reconnue et plébiscitée par nos clients. 
Originalité 
Des associations sucrées / salées inédites et, au-delà des grands classiques, des parfums inattendus. 
Goût authentique 
Des recettes généreuses pour un goût authentique et puissant. 
Très large gamme 
Proposez de la glace de l'entrée au dessert avec nos plus de 180 parfums ! 
 
Voici les échantillons que vous allez découvrir : 
 
 
SORBETS « PLEIN FRUIT » 

• Yuzu et Citron vert – Yuzu et citron vert – 27% de fruits. 
 
 
GLACES 

• Banane Nuty – Généreux mariage de la noisette et du chocolat Caraïbes de la maison Valrhona® et de la 
banane. 

• Vanille Cookie Dough – à la vanille Bourbon, et des morceaux de pâtes à cookies. 
• Chocolat et oranges confites – au cacao et cœur de Guanaja Valrhona® et oranges confites. 
• Fleur d’Oranger et éclats de pistache – Mélange caractéristique du Sud 

 
 
 
Bonne dégustation !  
 
 
 
 Le catalogue de GLACES DES ALPES : 
 
 

Retrouvez les autres saveurs sur commande de 4 UV, disponibles pour livraison 14 jours après commande sur: www.glacesdesalpes.com 
Vindt de andere smaken bij bestelling van 4 VE, beschikbaar voor levering 14 dagen na bestelling op: www.glacesdesalpes.com

REF. SORBETS 5 L. SORBETS 5 L.
17 04 24 CITRON (TF: 28%) V CITROEN (FG: 28%) V
17 04 25 FRAMBOISE (TF: 52%) V FRAMBOOS (FG: 52%) V
17 04 26 FRAISE (TF: 62%) V AARDBEI (FG: 62%) V
17 04 46 BANANE (TF: 45%) V BANAAN (FG: 45%) V 
17 04 72 MANGUE (TF: 45%) V MANGO (FG: 45%) V 

REF. SORBETS 2,5 L. SORBETS 2,5 L.
17 00 02 ANANAS RÔTI, CAR ./RHUM (TF: 58%) V GEGRILDE ANANAS MET CARAMEL/RUM (FG: 58%) V
17 00 03 FRAISE MENTHE DOUCE (TF: 62%) V AARDBEI MET ZACHTE MUNT AROMA (FG: 62%) V
17 00 06 CACTUS CITRON VERT (TF: 48%) V CACTUS LIMOEN (FG: 48%) V
17 00 09 HIBISCUS PASSION BANANE (TF: 40%) V HIBISCUS PASSIEVRUCHT BANAAN (FG: 40%) V 
17 00 10 PÊCHE DE VIGNE (TF: 58%) V WIJNGAARDPERZIK (FG: 58%) V
17 00 11 TOMATE BASILIC (TF: 54%) V TOMAAT BASILICUM (FG: 54%) V 
17 00 12 ANANAS (TF: 59%) V ANANAS (FG: 57%) V
17 00 13  ORANGE SANGUINE (TF: 60%) V BLOEDAPPELSIEN (FG: 60%) V 
17 00 15 MYRTILLE (TF: 58%) V  BLAUWE BES (FG: 58%) V V
17 00 19 LITCHI (TF: 53%) V LYCHEE (FG: 53%) V 
17 00 20 KIWI (TF: 60%) V KIWI (FG: 60%) V
17 00 22 CASSIS (TF: 49%) V ZWARTE BESSEN (FG: 49%) V
17 00 23 FRAISE (TF: 62%)  V AARDBEI (FG: 62%) V
17 00 24 CITRON (TF: 29%) V CITROEN (FG: 29%) V
17 00 25 FRAMBOISE (TF: 52%) V FRAMBOOS (FG: 52%) V
17 00 26  FRUITS DES BOIS (TF: 50%) V BOSVRUCHTEN (FG: 50%) V
17 00 27 MELON (TF: 49%) V MELOEN (FG: 49%) V
17 00 30 RHUBARBE ROSE (TF: 57%) V ROZE RABARBER (FG: 57%) V
17 00 34 FIGUE VIOLETTE (TF: 53%) V VIJG (FG: 53%) V
17 00 36  PAMPLEMOUSSE ROSE (TF: 57%) V ROZE POMPELMOES (FG: 57%) V 
17 00 37  CERISE (TF: 65%) V KERSEN (FG: 65%) V
17 00 42 MOJITO (ALCOOLISÉ) MOJITO (MET ALCOHOL)
17 00 45 BERGAMOTE (TF: 27%) V BERGAMOTE (FG: 27%) V
17 00 46 BANANE (TF: 42%) V BANAAN (FG: 42%) V 
17 00 47 CITRON BASILIC (TF: 27%) V CITROEN BASILICUM (FG: 27%) V
17 00 48 PASSION (TF: 42%) V PASSIEVRUCHT (FG: 42%) V
17 00 49 PABANA (TF: 49%) V PABANA (FG: 49%) V 
17 00 51 POIRE (TF: 54%) V PEER (FG: 54%) V
17 00 58 RHUM DON PAPA BAROKO (ALCOOLISÉ) V RUM DON PAPA BAROKO (MET ALCOHOL) V
17 00 59 ORANGE (TF: 58%) V SINAASAPPEL (FG: 58%) V 
17 00 61 POMME VERTE (TF: 52%) V GROENE APPEL (FG: 52%) V
17 00 40 SORBET ABRICOT SORBET ABRIKOOS
17 00 69 SORBET CAFE FRAPPE SORBET KOFIE FRAPPE
17 00 72 MANGUE (TF: 45%) V MANGO (FG: 45%) V 
17 00 74 CITRON VERT (TF: 27%) V LIMOEN (FG: 27%) V
17 00 88 CHOCOLAT CHOCOLADE 
17 00 91 LIMONCELLO  LIMONCELLO 
17 00 94 CAROTTE, ORANGE, GINGEMBRE V WORSTEL, APPELSIEN, GEMBER V
17 00 97 ANANAS MENTHE GINGEMBRE ANANAS MUNT GEMBER 
17 00 60 SORBET COCO SORBET COCO
17 00 69 SORBET CAFE FRAPPE SORBET KOFIE FRAPPE

V : VEGAN OKTF : TENEUR EN FRUITS FG : FRUITGEHALTE

Do not defrost Ready to serve Pack 1

REF. TERROIR & GASTRONOMIE 1,5L. TERROIR & GASTRONOMIE 1,5 L.
17 02 04 SORBET VINAIGRE BALSAMIQUE SORBET BALSAMICO
17 00 70 SORBET YUZU CITRON VERT                     NEW SORBET YUZU LIMOEN                   NEW
17 02 28 SORBET PERSIL SORBET PETERSELIE  
17 02 09 GLACE CHÈVRE GEITENKAAS IJS
17 02 13 GLACE ROQUEFORT NOIX ROQUEFORT NOTEN IJS
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GLACES & SORBETS | IJS & SORBET
 ANTICA GELATERIA DEL CORSO

V : VEGAN OK

REF. BACS - 2,035 L. BAKKEN - 2,035 L.
03 09 06 SORBET MELON     V SORBET MELOEN     V

REF. BACS - 4,4 L. BAKKEN - 4,4 L.
03 10 82 CAFÉ MANTECATO MANTECATO KOFFIE 
03 10 83 VANILLE DE MADAGASCAR VANILLE UIT MADAGASCAR 
03 10 88 PISTACHE PISTACHE 
03 10 89 STRACCIATELLA STRACCIATELLA 
03 10 92 SORBET CITRON CITROEN SORBET
03 10 93 COCO TROPICAL COCO TROPICAL
03 10 94 CHOCOLAT  CHOCOLADE 
03 10 95 SORBET FRAISE     V AARDBEIENSORBET     V
03 10 96 NOISETTE HAZELNOOT 
03 10 98 TIRAMISU AU MASCARPONE TIRAMISU MET MASCARPONE

Do not defrost Ready to serve Pack 1
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GLACES & SORBETS | IJS & SORBET
 ANTICA GELATERIA DEL CORSO

GLACES & SORBETS | IJS & SORBET
 CARTE D’OR

CHOCOLAT NOIR
FONDENT CHOCOLADE

5,5 L
REF : 10 03 16

VANILLE
VANILLE
5,5 L

REF : 10 03 01

PISTACHE
PISTACHE

5,5 L
REF : 10 03 05

FRAISE
AARDBEI

5,5 L
REF : 10 03 04

STRACCIATELLA
STRACCIATELLA

5,5 L
REF : 10 03 06

CAFÉ
KOFFIE
5,5 L

REF : 10 03 07

CARAMEL
KARAMEL

5,5 L
REF : 10 03 13

BARBE À PAPA BLEUE
BLAUWE SUIKERSPIN

5,5 L
REF : 10 03 15

Do not defrost Ready to serve Pack 1
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GLACES & SORBETS | IJS & SORBET
 MÖVENPICK

FRUIT DE LA PASSION & MANGUE
PASSIEVRUCHT & MANGO

2,4 L
REF : 08 01 59

CITRON
CITROEN

2,4 L
REF : 08 01 84

FRAISE
AARDBEI

2,4 L
REF : 08 01 79

VANILLA DREAM
VANILLA DREAM

5 L
REF : 08 01 89

EXPRESSO CROQUANT
KROKANTE ESPRESSO

2,4 L
REF : 08 01 86

TIRAMISU
TIRAMISU

2,4 L
REF : 08 01 83 C

BANANE
BANAAN

2,4 L
REF : 08 01 78

CHOCOLAT SUISSE
ZWITSERSE CHOCOLADE

2,4 L
REF : 08 01 74

FRAMBOISE
FRAMBOOS

2,4 L
REF : 08 09 13

Do not defrost Ready to serve Pack 1
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GLACES & SORBETS | IJS & SORBET
 MÖVENPICK

DESSERTS GLACÉS | IJSDESSERT
 MOCHIS

NEW

MOCHI VANILLE 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 01

MOCHI THÉ VERT
MOCHI GROENE THEE 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 06

MOCHI FRAMBOISE
 MOCHI FRAMBOOS 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 02

MOCHI CITRON YUZU
MOCHI CITROEN YUZU 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 07

MOCHI PISTACHE 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 11

MOCHI MANGUE 
MOCHI MANGO 02 80 04

6X32,5 G - PACK 10
REF : 02 80 04

MOCHI TROPICAL 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 08

MOCHI NOISETTE
MOCHI HAZELNOOT 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 12

MOCHI NOIX DE COCO
MOCHI KOKOSNOOT 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 05

MOCHI CARAMEL
MOCHI KARAMEL 

6X32,5 G - PACK 10
REF : 02 80 09

MOCHI CHOCOLAT BLANC CARAMÉLISÉ
MOCHI GEKARAMELISEERDE WITTE CHOCOLADE

6X32,5 G - PACK 10
REF : 02 80 15

MOCHI ICED LATTE 
6X32,5 G - PACK 10

REF : 02 80 14

GLUTEN 
FREE

VEGETARIAN ARTIFICIAL 
INGREDIENTS

FREE

2 min .
Ready to serve
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 COULIS • COKTAIL DE FRUITS/VRUCHTENCOKTAIL

ACCOMPAGNEMENTS | IJSBIJLAGE
 B ISCUITS • TOPPINGS

FRAMBOISE
FRAMBOOS
500 G - FRUITS ROUGES
REF : 20 12 50

1h/u
Ready to serve
Pack 6

FRUITS ROUGES
RODE VRUCHTEN
500 G - FRUITS ROUGES
REF : 20 12 51

1h/u
Ready to serve
Pack 6

COKTAIL DE FRAMBOISES BIO
BIO FRAMBOZEN COKTAIL
450 G - FRUITS ROUGES
REF : 20 12 71

1h/u
Ready to use
Pack 10

FRUITS EXOTIQUES
EXOTISCHE VRUCHTEN
500 G- FRUITS ROUGES
REF : 20 12 52

1h/u
Ready to serve
Pack 6
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ACCOMPAGNEMENTS | IJSBIJLAGE
 B ISCUITS • TOPPINGS

FRUITS ROUGES
RODE VRUCHTEN
500 G - FRUITS ROUGES
REF : 20 12 51

CORNETS ROULÉS
OPGEROLDE HOORNTJES

100PC/ST - Ø 160X42 MM
REF : 30 70 01

CORNETS MAXI
HOORNTJES MAXI

96PC/ST - Ø 155X52 MM
REF : 30 70 02

CIGARETTES RUSSES
RUSSISCHE SIGARETTEN

130PC/ST - Ø 120X16 MM
REF : 30 70 03

CORNETS «BIG FUN»
«BIG FUN» HOORNTJES

240PC/ST - Ø 175X60 MM
REF : 30 70 05

CARAMEL BEURRE SALÉ
CARAMEL GEZOUTEN BOTER
1200 G
REF : 30 84 00

Ambiant/Ambient
Ready to serve
Pack 6
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ACCOMPAGNEMENTS | IJSBIJLAGE
 ICE CUBES

GLACE PILÉE
CRUSCHED IJSBLOKJES
2 KG
REF : 29 00 49

CUBES DE GLACE
IJSBLOKJES
2 KG
REF : 29 00 50

Do not defrost
Ready to serve
Pack 6

Do not defrost
Ready to serve
Pack 6



21order online on www.ceges.be

06
/

03
/

24

DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 SOUFFLÉS & MOELLEUX • SOESJES & CAKEJES

MOELLEUX CHOCOLAT 100% PUR BEURRE
CHOCOLADE 100% PURE BOTER MOELLEUX

24X100 G
REF : 16 10 01

SOUFFLÉ “BLACK & WHITE”
DARK CHOCOLATE & 
WHITE CHOCOLATE  SOUFFLÉ
12X100 G
REF : 03 02 38

Do not defrost

170°C - 12 min.

800w - 40 sec.

Pack 1

SOUFFLÉ AU CHOCOLAT
CHOCOLADE SOUFFLÉ

12X100 G
REF : 03 00 15

SOUFFLÉ AU CHOCOLAT BLANC
WITTE CHOCOLADE SOUFFLÉ
12X100 G
REF : 03 01 67

2-3h/u

4°C

3j/d

180°C - 4 min.

800w

Frozen 50 sec. - Defrosted 20 sec.

2-3h/u

4°C

3j/d

180°C - 4 min.

800w

Frozen 50 sec. - Defrosted 20 sec.

Pack 1

2-3h/u

4°C

3j/d

180°C - 4 min.

800w

Frozen 50 sec. - Defrosted 20 sec.

Pack 1



22 order online on www.ceges.be

06
/

03
/

24
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 T IRAMISU

TIRAMISU RUSTICA
900 G

REF : 03 00 07

TIRAMISU  SAVOIARDI BOUDOIRS 
TIRAMISU SAVOIARDI BOUDOIR KOEKJES
1050 G
REF : 03 02 80

4-5h/u
4°C
3j/d
Pack 1

TIRAMISU EN PLATEAU
TIRAMISU IN SCHAAL

1000 G
REF : 03 00 06

4-5h/u
4°C
3j/d

Pack 1

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
TIRAMISU
12X100 G
REF : 03 02 87

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1

TIRAMISU 
10X110 G 

REF : 03 02 04

1,5h/u
4°C
2j/d

Pack 1

4-5h/u
4°C
3j/d

Pack 1
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 VERRINES • GLAASJES

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
CRÈME AUX CERISES AMARENA
ROOM MET AMARENA KERSEN
9X110 G - BINDI
REF : 03 02 88

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
CRÈME BRÛLÉE FRUITS DES BOIS
BOSVRUCHTEN
12X120 G - BINDI
REF : 03 02 85

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
MASCARPONE
12X100 G - BINDI
REF : 03 02 89

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
CRÈME CATALANE
12X140 G - BINDI
REF : 03 02 86

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
AMANDE ET AMARETTO
AMANDEL EN AMARETTO
12X95G - BINDI
REF : 030291

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
CITRON
CITROEN
12X100G - BINDI
REF : 030290

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 VERRINES • GLAASJES

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
CRÈME AUX 3 CHOCOLATS
3 CHOCOLADE PUDDING
12X110 G - BINDI
REF : 03 02 83

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
MASCARPONE FRAMBOISE
FRAMBOOS
12X100 G - BINDI
REF : 03 02 84

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1

1,5-2h/u
4°C
2j/d
Pack 1

RAMEQUIN - VUURVAST POTJE 
CRÈME BRÛLÉE - CRÈME BRÛLÉE
8X115 G - BINDI
REF : 03 01 66

Do not defrost
200°C - 10/12 min .
900w - 90 sec .
Pack 1

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
GLACE CHOCOLAT AU LAIT COEUR SABAYON
MELKCHOCOLADE ROOMIJS MET SABAYON HART
12X80 G - BINDI
REF : 03 00 32

COUPE EN VERRE - IN GLAS 
PROFITEROLES GLACÉES
IJS PROFITEROLES
12X100 G - BINDI
REF : 03 00 21

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 PORTIONS INDIVIDUELLES • INDIVIDUELE PORTIES

CASSATINA
12X100 G - BINDI
REF : 03 01 02

CROQUANT À LA PISTACHE
KROKANT MET PISTACHE
9 X 95 G - BINDI
REF : 03 02 77

CANNOLO RICOTTA/ORANGE
CANNOLO RICOTTA KAAS/SINAASAPPEL
10X120 G - BINDI
REF : 03 00 39

BABA AU RHUM
BABA MET RUM
8X112 G - BINDI
REF : 03 01 64

1,5h/u
4°C
2j/d
Pack 1

1,5h/u
4°C
2j/d
Pack 1

1,5h/u
4°C
2j/d
Pack 1

INSPIRAZIONE AL CHEESCAKE
 9X90G  - BINDI
REF : 03 02 93

1,5h/u
4°C
2j/d
Pack 1

1,5h/u
4°C
2j/d
Pack 1
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 PORTIONS INDIVIDUELLES • INDIVIDUELE PORTIES

1,5h/u
4°C
2j/d
Pack 1

DÉLICE RICOTTA/POIRE
RICOTTA/PEER GENOT
6X95 G - BINDI
REF : 03 01 06

1,5h/u
4°C
2j/d
Pack 1

INSPIRAZIONE AL MANDARINO
9X90G  - BINDI
REF : 03 02 92

1,5h/u
4°C
2j/d
Pack 1
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 TARTELETTES • TAARTJES

DÉLICE RICOTTA/POIRE
RICOTTA/PEER GENOT
6X95 G - BINDI
REF : 03 01 06

INSPIRAZIONE AL MANDARINO
9X90G  - BINDI
REF : 03 02 92

DOUCEUR CERISE GRIOTTE
ZOETE KRIEK
14X93 G
REF : 09 00 73

PYRAMIDE AU CHOCOLAT CROUSTILLANT
KNAPPERIGE CHOCOLADE
12X62 G
REF : 09 00 30

TARTELETTE FINE POMME
FIJNE APPELTAARTJE
12X170 G
REF : 09 00 74

TARTELETTE TATIN
TATIN TAARTJE
18X190 G
REF : 09 00 01

3h/u 2j/d
4°C Pack 1

3h/u 3j/d
4°C Pack 1

3h/u 3j/d
4°C Pack 1

2h/u 2j/d
4°C Pack 1

2h/u 2j/d
4°C Pack 1

TARTELETTE CITRON MERINGUÉ
CITROEN MET MERINGUE TAARTJE
18X130 G
REF : 15 45 16

TARTELETTE FRAMBOISINE MERINGUÉE
FRAMBOOS MET MERINGUE TAARTJE
18X130 G - BONCOLAC
REF : 15 45 18

3h/u 2j/d
4°C Pack 1



28 order online on www.ceges.be

06
/

03
/

24
DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 CHEESECAKES

CHEESECAKE MONTEROSA
AUX FRAISES PRÉDÉCOUPÉ
VOORGESNEDEN AARDBEIEN  
CHEESECAKE
1250 G - 12 P. (105 G) - BINDI
REF : 03 01 42

CHEESECAKE MONTEROSA
AUX FRAISES
AARDBEIEN CHEESECAKE
1300 G - BINDI
REF : 03 00 46

CHEESECAKE RICOTTA
RICOTTA CHEESECAKE
1200 G- BINDI
REF : 03 00 37

CHEESECAKE AMÉRICAIN PRÉDÉCOUPÉ
VOORGESNEDEN AMERIKAANSE CHEESECAKE
2130 G - 16 P. (135 G)- BINDI
REF : 03 01 60

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4h/u 3j/d
4°C Pack 1

4h/u 3j/d
4°C Pack 1
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 TARTES PRÉDÉCOUPÉES • VOORGESNEDEN TAARTEN

GÂTEAU BASQUE CRÈME PÂTISSIÈRE AMANDE
BASKISCHE TAART BANKETBAKKERSROOM AMANDEL
900 G - 12 P . (75 G)
REF : 15 19 91

TARTE AUX POMMES
APPELTAART
750 G - 10 P . (75 G)
REF : 15 20 73

TARTE AUX POIRES
PERENTAART
750 G - 10 P . (75 G)
REF : 15 31 01

Do not defrost 2j/d
210°C - 15-20 min . Pack 8

Do not defrost 2j/d
180°C - 10 min . Pack 6

Do not defrost 2j/d
210°C - 20 min . Pack 6

TARTE COCO
KOKOSNOOT TAART
750 G - 10 P . (75 G)
REF : 15 31 03TARTE AU CHOCOLAT

CHOCOLADE TAART
750 G - 10 P . (75 G)
REF : 15 31 65

5h/u 2j/d
4°C Pack 8

4h/u 2j/d
4°C Pack 8
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 GÂTEAUX PRÉDÉCOUPÉS • VOORGESNEDEN GEBAK

BROWNIES
2050 G - 48 P . (42 G) 
REF : 21 27 54

MOUSSE CHOCOLAT PRÉDÉCOUPÉE
VOORGESNEDEN CHOCOLADEMOUSSE
1000 G - 24 P . (42 G) 
REF : 21 27 40

FRAISE & FROMAGE
AARDBEI & KAAS
1350 G - 24 P . (56 G)
REF : 21 27 41

LEMON & LIME
CITROEN & LIMOEN
1100 G - 24 P . (45 G) 
REF : 21 27 38 FRAMBOISE & FROMAGE

FRAMBOOS & KAAS
1100 G - 24 P . (45 G)
REF : 21 27 39

MANGUE & CRÈME
MANGO & ROOM
1100 G - 24 P . (45 G) 
REF : 21 27 42

11h/u 2j/d
6-7°C Pack 6

10h/u 2j/d
6-7°C Pack 3

10h/u 2j/d
6-7°C Pack 6

9h/u 2j/d
6-7°C Pack 6

10h/u 2j/d
6-7°C Pack 6

11h/u 2j/d
6-7°C Pack 6

CAKE CITRON
CITROEN CAKE
1500 G - 24 P . (60 G) 
REF : 21 27 55

10h/u 2j/d
6-7°C Pack 6

GATEAU AMANDE/CACAHUETE/CARAMEL
TAART AMANDEL/PINDANOOT/CARAMEL
950 G - 10 P . (95 G) 
REF : 21 27 44      

10h/u 2j/d
6-7°C Pack 6



31order online on www.ceges.be

06
/

03
/

24

DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 LONGUEURS & PLATEAUX • LENGTES & SCHALEN

STRUDEL AUX POMMES
APPELSTRUDEL
600 G
REF : 21 09 81

Do not defrost
3j/d
220°C - 35-40 min .
Pack 12

NOUGAT GLACÉ À TRANCHER 
IJSNOGA OM TE SNIJDEN
1600 ML - GLACES DES ALPES
REF : 17 05 01

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1

FRAMBOISE & FROMAGE
FRAMBOOS & KAAS
1100 G - 24 P . (45 G)
REF : 21 27 39

10h/u 2j/d
6-7°C Pack 6

11h/u 2j/d
6-7°C Pack 6

MILLE FEUILLES CRÈME PÂTISSIÈRE 
MILLE FEUILLES MET BANKETBAKKERSROOM
1350 G- BINDI
REF : 03 00 44

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

PROFITEROLES AU CHOCOLAT BLANC
WITTE CHOCOLADE PROFITEROLES
1100 G - 24 P . (40 G)- BINDI
REF : 03 01 17

PROFITEROLES AU CHOCOLAT
CHOCOLADE PROFITEROLES
1100 G - 24 P . (40 G) - BINDI
REF : 03 00 05 

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

GLACE MERINGUE - IJSMERINGUE
850 G - BINDI
REF : 03 01 41

Do not defrost
Ready to serve
Pack 1
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 TARTES PRÉDÉCOUPÉES • VOORGESNEDE TAARTEN
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MOUSSE AU CHOCOLAT
CHOCOLADE MOUSSE
1400 G - 12 P . (115 G) - BINDI
REF : 03 00 36

TARTE FORÊT NOIRE
ZWARTE WOUD TAART

1150 G - 12 P . (95 G) - BINDI
REF : 03 01 31

CAKE CACAO CRÈME VANILLE
CACAO CAKE MET VANILLE ROOM
1400 G - 12 P . (115 G) - BINDI
REF : 03 02 00 

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

TARTE AUX FRUITS DES BOIS
BOSVRUCHTENTAART

1300 G - BINDI
REF : 03 00 10
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DESSERTS PÂTISSIERS | PATISSERIE
 TARTES PRÉDÉCOUPÉES • VOORGESNEDE TAARTEN
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TARTES & GÂTEAUX | TAARTEN & CAKES
 B INDI

MOUSSE AU CHOCOLAT
CHOCOLADE MOUSSE
1400 G - 12 P . (115 G) - BINDI
REF : 03 00 36

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

GÂTEAU FORÊT NOIRE
ZWARTE WOUD GEBAK
1150 G - BINDI
REF : 03 00 08

TARTE AUX FRUITS DES BOIS
BOSVRUCHTENTAART

1300 G - BINDI
REF : 03 00 10

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1
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TARTES & GÂTEAUX | TAARTEN & CAKES
 B INDI

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

CRÈME PÂTISSIÈRE AU CITRON
BANKETBAKKERSROOM MET CITROEN
1300 G - BINDI
REF : 03 00 25

TARTE AU CITRON MERINGUÉ
CITROEN MET MERINGUE TAART
1000 G - BINDI
REF : 03 00 01

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

TARTE MERINGUE RONDE (GLACE)
RONDE IJSTAART MERINGUE
900 G - BINDI
REF : 03 00 88
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TARTES & GÂTEAUX | TAARTEN & CAKES
 B INDI

TARTES & GÂTEAUX | TAARTEN & CAKES
 B INDI

TARTE POMME & AMANDE
APPEL & AMANDEL TAART
1250 G - BINDI
REF : 03 00 71

CROÛTE FRUITS ROUGES & MASCARPONE
BOSVRUCHTEN MET MASCARPONE
1350 G - BINDI
REF : 03 01 80

TARTE RICOTTA & POIRE - RICOTTA & PEER TAART
1100 G - BINDI
REF : 03 01 27

TARTE RICOTTA & PISTACHE
RICOTTA & PISTACHE TAART

1100 G- BINDI
REF : 03 02 49

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1

4-5h/u 3j/d
4°C Pack 1
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 COPPENRATH & WIESE

GÂTEAU PÊCHE MELBA - PERZIK 
SLAGROOM GEBAK
1200 G
REF : 21 09 19

GÂTEAU FORÊT NOIRE
ZWARTE WOUD GEBAK
1200 G
REF : 21 09 09

4h/u 2j/d
4°C Pack 4

GÂTEAU MASSEPAIN
MARSEPEIN GEBAK
1250 G
REF : 21 09 44

CAKE AUX POMMES & NOIX
APPEL & NOTENCAKE
1100 G
REF : 21 09 10

GÂTEAU MOUSSE AU CHOCOLAT
CHOCOLADEMOUSSE GEBAK
1200 G
REF : 21 09 42

GÂTEAU CHOCOLAT SACHER FARCI À LA CONFITURE D’ABRICOTS
CHOCOLADE GEBAK SACHER GEVULD MET ABRIKOZEN JAM
1000 G
REF : 21 09 17

GÂTEAU CERISES STRACCIATELLA
KERSEN STRACCIATELLA GEBAK
1400 G
REF : 21 09 43

5h/u 2j/d
4°C Pack 4

5h/u 3j/d
4°C Pack 4

5h/u
4°C
2j/d
Pack 4

2-3h/u
4°C
2j/d
Pack 4

4h/u 2j/d
4°C Pack 4

4h/u
4°C
2j/d
Pack 4
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 COPPENRATH & WIESE

BOULANGERIE | BAKKERIJ
 DONUTS

2-3h/u
4°C
2j/d
Pack 4

30 min . 2j/d
Room T° Pack 1

DONUT FOURRÉ CRÈME & FLOCONS DE COCO
DONUT GEVULD MET ROOM & KOKOSNOOT 

48X74 G
REF : 23 04 75

DONUT FOURRÉ CARAMEL & RAYURES CHOC. BLC. 
DONUT GEVULD MET KARAMEL & WITTE CHOC. STREEPJES 

48X77 G
REF : 23 04 82

DONUT BLANC & BONBONS PILÉS AU CHOCOLAT
WITTE DONUT MET STUKJES CACAOSNOEPJES 

48X56 G
REF : 23 04 89

DONUT CACAO DÉCO CHOCOLAT BELGE
DONUT CACAO DECO BELGISCHE CHOCOLADE 

48X56 G - PACK 1
REF : 23 04 87

DONUT AU CHOCOLAT BELGE
DONUT MET BELGISCHE CHOCOLADE 

48X74 G
REF : 23 04 92

candycandy

almighty
almighty

The Belgiyum
The Belgiyum

coconutti
coconutti

caramazing
caramazing

DONUT FOURRÉ CONFITURE FRAISE & CHOC. BLANC
DONUT GEVULD MET AARD. JAM & WITTE CHOC.  

48X73 G
REF : 23 04 79

strawjelly
strawjelly

DONUT BLANC & ÉCLATS DE SPÉCULOOS 
WITTE DONUT & STUKJES SPECULOOS 

48X57 G
REF : 23 04 90

DONUT AU SUCRE CRISTALLISÉ 
DONUT MET KRISTALSUIKER 

48X50 G - PACK 1
REF : 23 04 70

DONUT GOÛT FRAISE ÉCLATS CHOC. BLANC 
DONUT AARDBEISMAAK MET WITTE HAGELSLAG 

48X56 G
REF : 23 04 88

DONUT FOURRÉ CRÈME RAYURES CHOCOLAT 
DONUT CRÈMEVULLING MET CHOCOLADELIJNEN 

48X71 G
REF : 23 04 91

golden fry
golden fry

funfetti
funfetti

spectaculous
spectaculous

queen  Vqueen  V

crumble
crumble

DONUT MR. CRUMBLE
DONUT M. CRUMBLE 

48X61 G
REF : 23 04 86
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 VIENNOISERIES

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

CROISSANT AU SUCRE
CROISSANT MET SUIKER 
50X85 G
REF : 12 00 01

CROISSANT À LA CRÈME
CROISSANT MET ROOM 
50X105 G
REF : 12 00 03

CROISSANT À LA PISTACHE
CROISSANT MET PISTACHE 
50X100 G
REF : 12 00 05

CROISSANT AUX ABRICOTS
CROISSANT MET ABRIKOZEN 
50X105 G
REF : 12 00 02

CROISSANT DOUBLE CHOCOLAT
CROISSANT DUBBELE CHOCOLADE 
50X195 G
REF : 12 00 04

SFOGLIATELLA NAPOL. MIGNON
170X35 G
REF : 12 00 16

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

TRESSE AUX NOIX DE PÉCAN
PECANNOTENKOEK 
48X100 G
REF : 12 00 06

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1
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BOULANGERIE | BAKKERIJ
 VIENNOISERIES

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1

MUFFIN NUTELLA®
48X86 G (6X8 PC/ST)
REF : 01 01 01

2h/u
4°C
Pack 1

NEW

CROISSANT NUTELLA® 
48X85 G - PACK 1
REF : 01 01 02

2h/u
4°C
Pack 1



40 order online on www.ceges.be

06
/

03
/

24
SALÉS | GEZOUTEN
 CROQUETTES • KROKETTEN CROQUETTES • KROKETTEN
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FABRIQUÉ 

EN BELGIQUE

GEPRODUCEERD

IN BELGIË

B

CROQUETTE ARTISANALE AU VIEUX BRUGES
ARTISANAAL BEREIDE KROKET MET OUD BRUGGE KAAS

24X55 G - 1320 G - DE KROKETTERIE
REF : 23 00 12

CROQUETTE ARTISANALE AU PARMESAN
ARTISANAAL BEREIDE KROKET MET PARMEZAANSE KAAS

24X55 G - 1320 G - DE KROKETTERIE
REF : 23 00 09

crevettes

37%
garnalen

4h/u 2j/d
4°C Pack 4

CROQUETTE AU JAMBON SERRANO
KROKET SERRANO HAM 

10X65 G - 650 G - DE KROKETTERIE
REF : 23 00 17

CROQUETTE DE VOLAILLE
KROKET MET KIP
10X65 G - 650 G - DE KROKETTERIE
REF : 23 00 18

Do not defrost
180°C - 170°C - 5/6 min .
Pack 1

Do not defrost
180°C - 170°C - 5/6 min .
Pack 1

CROQUETTE ARTISANALE AUX CREVETTES GRISES
ARTISANALE KROKET MET GRIJZE GARNALEN
36X65 G - 2340 G - DE KROKETTERIE
REF : 23 00 11

Do not defrost
180°C - 170°C - 5/6 min .
Pack 1

Do not defrost
180°C - 170°C - 5/6 min .
Pack 1

Do not defrost
180°C - 170°C - 5/6 min .
Pack 1
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SALÉS | GEZOUTEN
 PÂTES • PASTA

SORRISI AU BASILIC
SORRISI MET BASILICUM
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 04

STELLED’ARTICHAUTS ET DE MASCARPONE
STERREN VAN ARTISJOK EN MASCARPONE
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 21

VELE À LA TRUFFE
VELE MET TRUFFEL
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 06

AGNOLOTTI CHAMPIGNONS
AGNOLOTTI MET CHAMPIGNON
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 02

SORRISI AU HOMARD
SORRISI MET KREEFT
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 03

Do not defrost 6/7 min . Steam oven
2 min . in boiled water Pack 3
3 min . Microwave

Do not defrost 6/7 min . Steam oven
2 min . in boiled water Pack 3
3 min . Microwave

Do not defrost 6/7 min . Steam oven
2 min . in boiled water Pack 3
3 min . Microwave

Do not defrost 6/7 min . Steam oven
2 min . in boiled water Pack 3
3 min . Microwave

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 3
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SALÉS | GEZOUTEN
 GNOCCHI

GNOCCHI EPINARDS
GNOCCHI SPINAZIE
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 47

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

GNOCCHI PATATE DOUCE
GNOCCHI ZOETE AARDAPPEL
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 48

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

GNOCCHI DE CHOUX FLEUR
GNOCCHI VAN BLOEMKOOL
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 46

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

GNOCCHI DE POMMES DE TERRE
GNOCCHI AARDAPPEL
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 01

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

GNOCCHI DE BETTERAVE 
GNOCCHI RODE BIET
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 45

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

FEUILLES DE LASAGNE 
LASAGNEVELLEN 
2500 G - ZINI
REF : 22 12 12

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 4

Do not defrost 2j/d
175°C - 20/24 min . Pack 1
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SAUCE MILANESEΜ
MILANESE SAUS
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 32

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

SAUCE AUX ARTICHAUTS
SAUS NAAR ARTICHALEN
1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 33

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

RIZ POUR RISOTTO
RIJST VOOR RISOTTO
3000G - ZINI
REF : 22 12 30

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

SALÉS | GEZOUTEN
 RISOTTO
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 CRÊPES • FLENSJES

CRÊPES JAMBON EMMENTAL
FLAPJES HAM EMMENTAL
40X50 G
REF : 22 04 61

CRÊPES CHAMPIGNON
FLAPJES CHAMPIGNON
40X50 G
REF : 22 04 62 

Do not defrost Pack 1
200°C - 8 min .

Do not defrost Pack 1
200°C - 12 min .

CREPES ROUL.JAM/FROM
FLENSJES HESP/KAAS
1000X20 G
REF : 22 04 99

Do not defrost Pack 1
200°C - 12 min .
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SALÉS | GEZOUTEN
 CRÊPES • FLENSJES

SALÉS | GEZOUTEN
 ENTRÉES APÉRIT IVES • APETIT IEF HAPJES

BOULES PANÉES OLIVE & VIANDE
GEPANEERDE BALLETJES MET OLIJF & VLEES
13X300 G (15PC/ST) - GARBO
REF : 23 12 03

Do not defrost Pack 1
200°C - 8 min .

Do not defrost Pack 1
200°C - 12 min .

Do not defrost Pack 1
200°C - 12 min .

BOUCHÉES D’AUBERGINES PANÉES «PARMIGIANINE»
GEPANEERDE AUBERGINE HAPJES «PARMIGIANINE»
13X300 G (6PC/ST) - GARBO
REF : 23 12 24

FLEURS DE COURGETTE EN PÂTE 
PARMESAN & MOZZARELLA
COURGETTEROOJSES IN DEEG 
15X300 G (5PC/ST) - GARBO
REF : 23 12 22

ARRANCINI 4 FROMAGES
RIJSTBALLETJES MET 4 KAZEN
13X300 G (6PC/ST) - GARBO
REF : 23 12 21

BOULES PANÉES À LA MOZZARELLA
GEPANEERDE BALLETJES MET MOZZARELLA

13X300 G (15PC/ST) - GARBO
REF : 23 12 04

ARRANCINI BOLOGNAISE MOZZARELLA
RIJSTBALLETJES BOLOGNESE MOZZARELLA
13X300 G (6PC/ST) - GARBO
REF : 23 12 02

Do not defrost 170°C - 5/7 min .
200°C - 10/15 min . Pack 1
5/7 min .

Do not defrost 170°C - 5/7 min .
200°C - 10/15 min . Pack 1
5/7 min .

Do not defrost 170°C - 5/7 min .
200°C - 10/15 min . Pack 1
5/7 min .

Do not defrost 170°C - 5/7 min .
200°C - 10/15 min . Pack 1
5/7 min .

Do not defrost 170°C - 5/7 min .
200°C - 10/15 min . Pack 1
5/7 min .

Do not defrost 170°C - 5/7 min .
200°C - 10/15 min . Pack 1
5/7 min .
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 FOCACCE • SNACKING

SALÉS | GEZOUTEN
 P IZZA

NEW

PANZEROTTO MÉDITERRANNÉE
120 G - BUONI E PRONTI
REF : 03 00 73

EASY PIZZA
120 G - BUONI E PRONTI
REF : 03 00 96

FOCACCIA LÉGUMES
FOCACCIA GROENTEN
360 G - BUONI E PRONTI
REF : 03 00 79

FOCACCIA MOZZARELLA ROQUETTE
FOCACCIA MOZZARELLA RUCOLA
320 G - BUONI E PRONTI
REF : 03 00 78

FOCACCIA CAPRESE
400 G - BUONI E PRONTI
REF : 03 01 75

250°C Defrosted 3 min .
Frozen 7 min . Pack 12

250°C Defrosted 3 min .
Frozen 7 min . Pack 12

250°C Defrosted 3 min .
Frozen 7 min . Pack 12

250°C Defrosted 3/5 min .
Frozen 5/7 min . Pack 10

250°C Defrosted 3/5 min .
Frozen 5/7 min . Pack 10
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SALÉS | GEZOUTEN
 P IZZA

PIZZETTA MARGHERITA 
36X130GR - FORNO D’ASOLO 
REF : 12 00 10

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 4

PIZZETTA MARGHERITA 
16X310GR - FORNO D’ASOLO 
REF : 12 00 12

Do not defrost
7min in over
Pack 1

PIZZA BASE BIANCA  
20X230GR - FORNO D’ASOLO 
REF : 12 00 13

Do not defrost
7min in over
Pack 1

NEW
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 P IZZA

MARGHERITA
4X200 G

REF : 22 09 65

 PROSCIUTTO E FUNGHI
4X225 G

REF : 22 09 67

4 FORMAGGI
4X220 G

REF : 22 09 69

SALAME PICCANTE
4X225 G

REF : 22 09 66

 VERDURE
4X200 G

REF : 22 09 68
Do not defrost 13x25 cm
300°C - 3 min . Pack 1

Do not defrost 13x25 cm
300°C - 3 min . Pack 1

Do not defrost 13x25 cm
300°C - 3 min . Pack 1

Do not defrost 13x25 cm
300°C - 3 min . Pack 1

Do not defrost 13x25 cm
300°C - 3 min . Pack 1
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 P IZZA

COEURS D’ARTICHAUT
ARTISJOK HARTEN
12X300 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 10

HARICOTS BORLOTTI
BORLOTTIBONEN
12X450 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 24

GARNITURE DE LÉGUMES
GROENTENGARNITUUR
12X400 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 29

ZUPPA TOSCANA
ZUPPA TOSCANA
12X450 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 19

MIX DE CHAMPIGNONS
PADDENSTOELEN MIX
10X300 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 01

MINESTRONE TRADITIONEL
TRADITIONELE MINESTRONE
12X400 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 31

MINESTRONE TRADITIONEL
TRADITIONELE MINESTRONE
8X850 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 32

LÉGUMES | GROENTEN
 LA VALLE DEGLI ORTI

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1
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 LA VALLE DEGLI ORTI

FLEURS DE BROCCOLI
BROCCOLIROOSJES
12X300 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 25

HARICOTS EXTRA FINS
EXTRA FIJNE BOONTJES
12X600 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 33

ÉPINARDS EN PORTION
SPINAZIE IN PORTIE
12X400 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 27

PETITS POIS EXTRA FINS
EXTRA FIJNE ERWTJES
12X450 G - LA VALLE DEGLI ORTI
REF : 23 19 03

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1

Do not defrost
Pack 1
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LÉGUMES | GROENTEN
 LA VALLE DEGLI ORTI

LÉGUMES | GROENTEN
 

FÈVES DE MARAIS
TUINBONEN FIJN
1000 G
REF: 23 19 60

HARICOTS VERTS FINS
SPERZIEBONEN FIJN
1000 G
REF: 23 19 61

POIREAUX COUPÉS 70/30
PREI GESNEDEN 70/30
1000 G
REF: 23 19 62

LANIÈRES DE POIVRONS 
ROUGES/VERTS/JAUNES
REEPJES PAPRIKA 
ROOD/GROEN/GEEL
1000 G
REF: 23 19 65

PETITS POIS DOUX MI-FINS 
TUINERWTEN MIDDELFIJN
1000 G
REF: 23 19 64

OIGNONS COUPÉS
GESNEDEN AJUIN
1000 G
REF: 23 19 63

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10
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 ARDO

EPINARDS BRANCHES 
EN PORTIONS
BLADSPINAZIE 
IN PORTIES
1000 G - ARDO
REF: 23 19 68

PETITS POIS DOUX TRÈS FINS 
& JEUNES CAROTTES
TUINERWTEN ZEER FIJN 
& JONGE WORTELEN
1000 G - ARDO
REF: 23 19 67

EPINARDS HACHÉS MINI-TABLETTES
GEHAKTE SPINAZIE MINI-TABLETS
1000 G - ARDO
REF: 23 19 66

FONDS D’ARTICHAUTS
ARTISJOKBODEMS
1000 G - ARDO
REF: 23 19 69

BROCOLI 40-60MM 
BROCCOLI 40-60MM 
1000 G - ARDO
REF: 23 19 70

PETITS POIS DOUX MI-FINS 
TUINERWTEN MIDDELFIJN
2500 G - ARDO
REF: 23 19 72

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10

Do not defrost 2j/d
4°C Pack 10
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LÉGUMES | GROENTEN
 ARDO

FRITES & CO
 PRODUITS DE POMMES DE TERRE • AARDAPPELPRODUCTEN

FRITES DE POLENTINE CLASSIQUE
FRITES DE POLENTINE CLASSIQUE

1000 G (40 PC/ST) - ZINI
REF : 22 12 40

Do not defrost
2 min . in boiled water
Pack 6

FRITES STEAKHOUSE 10/18 EXTRA
STEAKHOUSE FRIETEN 10/18 EXTRA
2500 G
REF : 23 00 91 

FRITES 10/10
FRIETEN 10/10
2500 G
REF : 23 00 92 

FRITES BELGES
BELGISCHE FRIETEN
2500 G
REF : 23 00 93 

Do not defrost Pack 4
175°C - 4/5 min .

Do not defrost Pack 4
175°C - 3/4 min .

Do not defrost 200°C - 10/15 min .
175°C - 3/4 min . Pack 4
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 PRODUITS DE POMMES DE TERRE • AARDAPPELPRODUCTEN

FRITES BELGES
BELGISCHE FRIETEN
1000 G
REF : 23 00 97 

FRITES 10-10 
FRIETEN 10-10
1000 G
REF : 23 00 98 

FRITES ALLUMETTES 7-7
ALLUMETTES FRIETEN 10-10
1000 G
REF : 23 00 99 

CROQUETTES
CROKETTEN
750 G
REF : 23 01 00 

NOISETTES 
750 G
REF : 23 01 01 

PUREE GOURMANDE
AARDAPPELPUREE
750 G
REF : 23 01 02

DUCHESSES
750 G
REF : 23 01 03 

RÖSTI NATURE
750 G
REF : 23 01 04

Do not defrost 200°C - 20/25 min .
175°C - 3/4 min . Pack 10

Do not defrost Pack 10
175°C - 3/4 min .

Do not defrost 200°C - 10/15 min .
175°C - 3/4 min . Pack 4

Do not defrost Microwave 750 W - ± 12 min . 
8/12 min . medium heat Pack 12

Do not defrost 7/10 min . low heat
180°C - 4 min . Pack 12

Do not defrost 175°C - ± 3,30 min .
200°C - 12 min . Pack 12
± 6 min . medium heat

Do not defrost 200°C - 10 min .
175°C - 3/4 min . Pack 12

Do not defrost 175°C - 3/4 min .
200°C - 10/15 min . Pack 4
10/14 min . medium heat
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FRITES & CO
 PRODUITS DE POMMES DE TERRE • AARDAPPELPRODUCTEN

AIGUILLETTES DE FILET 
DE POULET PANÉS
CRUSTY CHICKEN STRIPS
2,5 KG
REF : 19 01 01

PYM’S HAMBURGERS 
99% BOEUF, SEL, POIVRE
99% RUND, ZOUT, PEPER
20X170 G
REF : 22 17 54

SUR COMMANDE

Do not defrost

180°C - 10 min.

Grill - 6 min.

180°C - 3 min.

2j/d

Pack 2

VIANDES | VLEES
 OVI

Do not defrost

180°C - 15 min.

Grill - 5 min.

180°C - 5 min.

2j/d

Pack 1
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SOCIÉTÉ | VENOOTSHAP
 

ICON’S INDEX

ALLERGEN’S ICONES

GLUTEN 
FREE

LACTOSE 
FREE

VEGETARIAN OK VEGAN OK GLUTEN FREE LACTOSE FREE

ORGANIC

DEFROST

SERVICE

MICROWAVE

DEEP FRYER

PRESERVING

PACK

GRILL

WARM

MAKING

WAFFLE IRON

CONSERVATION
TIME

OVEN

PAN
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POURQUOI CHOISIR CEGES ? - WAAROM CEGES KIEZEN ?

1 EXPERTISE 
  40 années d’expériences et d’inno-

vation au service de notre clientèle.

2 SERVICE 
  Orientation personnalisée de la 

gamme, création de support sur me-
sure et d’outils d’aide à la vente.

3  PROXIMITÉ 
  Par son service de livraison cou-

vrant plusieurs fois par semaine 
toute la Belgique et le Grand  
Duché de Luxembourg.

4   SÉCURITÉ ALIMENTAIRE 
  Garantie du respect, contrôle de la 

chaîne du froid, du fabricant à votre 
point de vente.

5    RÉSEAU COMMERCIAL
  7 représentants répartis sur l’ensemble 

de la Belgique.

 DESKUNDIGHEID 
  40 jaren ervaring en innovatie ten 

dienste van onze klanten.

 DIENSTEN 
  Gepersonaliseerde gamma be-

geleiding en op maat gemaakte 
ondersteuning ter optimalisatie  
van de verkoop.

 TOEGANKELIJKHEID 
  Door middel van de leveringsdienst 

meerdere keren per week in heel  
België en het Groothertogdom Luxem-
burg.

 VOEDSELVEILIGHEID
  Toezicht op de naleving en controle 

van de koude keten van de fabrikant 
naar uw verkooppunt.

  DESKUNDIGHEID
  7 vertegenwoordigers verdeeld over 

heel België.

CEGES : 
Des produits surgelés et des solutions pour chaque secteur.

Diepvriesproducten en oplossingen voor elke sector.

SOCIÉTÉ | VENOOTSHAP
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WE HELP YOU GROW 
YOUR BUSINESS

frozen food solutions

SCAN ME 
TO ORDER 

ONLINE

1000+ 
RÉFÉRENCES
REFERENCIES

1 
ENTREPÔT GREEN

MAGAZIJNEN GREEN

50+ 
FOURNISSEURS
LEVERANCIERS

30.000 
LIVRAISONS
LEVERINGEN

1250 
CLIENTS RÉGULIERS

VASTE KLANTEN

35 
COLLABORATEURS

MEDEWERKERS

CEGES : 
Des produits surgelés et des solutions pour chaque 

secteur.
Diepvriesproducten en 

oplossingen voor elke sector.
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WE HELP YOU GROW 
YOUR BUSINESS

PARTENAIRES EXCLUSIFS | EXCLUSIEVE PARTNERS
 BRANDS
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C.E.G.E.S. SA/NV - TVA/BTW - BE - 0419.921.017 - RPM/RPR BRUXELLES/BRUSSEL - TEL: 32 2/269 74 80 - FAX: 32 2/269 10 13 
INFO@CEGES.BE - WWW.CEGES.BE - RUE DE STRASBOURG STRAAT 5 - B-1130 BRUSSELS

200 km

Bonn

DELIVERIES IN BELGIUM AND LUXEMBOURG  
EVERY WEEK

frozen food solutions

Your one stop supplier of frozen food products 
within BeNeLux

50 km 100 km 150 km
Brussels

Lille

Reims

Luxembourg

Gent

Amsterdam

Rotterdam

Liège

FRANCE

LUX.

DEUTSCHLAND

NEDERLAND

BELGIË
BELGIQUE

Ceges

Antwerpen

Namur
Mons

BE-BIO-03


